
卓上型自動焼豚スライサー

信頼の性能でロープライス。
手軽さを追求したコンパクトスライサー。



チャ～ スラ
幅広いスライス用 途

　　　工具不要でかんたん清掃
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＊本仕様は製品改良のため予告なく変更することがあります。

機械寸法

機械重量 

使用電源 

モータ容量

定格消費電力

スライス能力

スライス厚み

スライス可能寸法

スライス適応温度

丸刃直径

幅489mmＸ奥行596mmＸ高さ550mm

38.5kg

単相　100V 50Hz/60Hz　

0.20kW  1基 

160W/140W　（50Hz/60Hz　無負荷） 

40枚/分(50Hz)  48枚/分(60Hz)

(0)～20mm

幅130mmＸ長さ220mmＸ高さ150mm(ウエイト使用時)

（幅寄せ最小有効寸法：最小42mm）

加工製品：冷蔵・常温　※肉質、肉厚、形状によって若干異なります。

φ234mm

●機能性・衛生性重視のコンパクト設計。
　場所をとらず、手軽にスライスできる
　電動スライサーです。
　自動⇔手動の切り替えもワンタッチ。

軽量でコンパクト

幅広いスライス用途に対応

丸刃安全カバー
(オプション)

シャフトを90°折ると
丸刃から取り外せます。

丸刃まわりの分解掃除が飛躍的に簡単になりました。

●焼豚、ローストビーフ、ハム、ソーセージ、
タン等を最後の一片までムダなくスライスします。

お求め易い価格

各部の脱着・掃除が簡単

抜群の耐久性

●永年の技術を結集。徹底した
　コストダウンを図り、
　お求め易い価格を実現しました。

●丸刃まわりの脱着が簡単で
　使用後の分解掃除を大幅短縮。
　肉載せ台などの取付け・取外しも
　簡単に行えて、肉クズやドリップが
　溜まらず衛生的です。
　砥石部は丸刃の研磨時に取り付ける
　アタッチメント方式でスライス時の
　肉クズやドリップの付着がありません。
　砥石の手入れがしやすく、シャープな
　切れ味が持続します。

●滑らかな駆動と鮮やかな切れ味。
　丈夫な構造で耐久性もバツグンです。

●丸刃安全カバー(オプション)※特許取得
　を付ければ、分解掃除時に刃先を気にせず
　安全に清掃が行え、大変便利です。

砥石部は研磨時のみのアタッチメント方式で衛生的。

和歌山

熊　本
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