
フレッシュ・チルド

多彩な商品の薄切り・厚切りに・斜め切りに！

NYL-160GS
高速マルチスライサー

コンベヤは標準装備（標準1.5mタイプ）コンベヤは標準装備（標準1.5mタ

スライス角度
0°～65°

最高速
200枚/分
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＊ 。

幅370（ベルト幅220）×長さ1,500×高さ1,030ｍｍ

50㎏

90W　1基

0～10ｍ/分（無段変速）

コ ン ベ ヤ 寸 法

コ ン ベ ヤ 重 量

モ ー タ 容 量

コ ン ベ ヤ 速 度

■コンベヤ仕様

幅760×奥行967×高さ1,455ｍｍ

240㎏

三相200V　50/60Hz　20A以上

刃物用　0.4kW　1基　送り用　0.4kW  1基（ACサーボ）

240W（50/60Hz 無負荷）

MAX200枚/分（6段速）

0°～65°

(0)～  8.0ｍｍ…200枚/分　(0)～14.0ｍｍ…180枚/分

(0)～18.0ｍｍ…150枚/分　(0)～22.0ｍｍ…120枚/分

(0)～26.0ｍｍ…  90枚/分　(0)～30.0ｍｍ… 60枚/分

幅160×高さ40ｍｍ

-2℃～+2℃　※肉厚・肉質・形状によって若干異なります

-6℃～+3℃　※肉厚・肉質・形状によって若干異なります

機 械 寸 法

機 械 重 量

使 用 電 源

モ ー タ 容 量

定 格 消 費 電 力

ス ラ イ ス 能 力

斜 め 切 断 角 度

ス ラ イ ス 厚 み

スライス可能寸法

スライス適応温度(食肉用）

スライス適応温度(水産用）

■本体仕様

作業状況やデータの照会・
機械の状況チェックが一目
で把握できるカラー
タッチパネル。

角度65°（斜めスライス）角度０°（水平スライス）

スライス角度45° スライス角度55° スライス角度65°

サーモン65°連続スライス（-５℃）豚ロース０°間欠スライス（０℃）

刃物カバー・肉箱を開くと自動的にスイッチが
切れるインターロック安全機構を採用。
上押さえ部・コンベヤ部は工具なしで簡単に
脱着できるカセット方式。
抗菌タイプのウレタンベルトを採用。

高い安全性・衛生性
最高級のステンレス特殊刃物鋼を使用。
切断面が非常にきれいで、厚みにもムラ
がなく切れ味を長く保ちます。

切れ味最高のスパイラル刃

水平切りから斜め切りへの切り替えは、
ハンドルを回して角度ゲージに合わせるだけ！
お肉・お魚、その他、幅160ｍｍまでの
食材を設定どおりの角度、ピッチで均一、
鮮やかに斜めスライス・配列します。

幅広い食材・用途に適応

同じ食材でもスライス角度の変更でこんなに
見栄えが変わります。スライス配列は自由自在、
コンベヤ上にお望みの間隔に鱗列設定。
枚数ごとの間欠送りも容易です。

自在な斜めスライス角度と配列水平スライス（角度０°）によるしゃぶしゃぶ・
しょうが焼き等の商品づくりから焼肉材料の
斜めスライス（角度０°～65°）まで１台２役
のマルチ機能で幅広い用途に適応します。
１分間に最高200枚を高速スライスし、任意
の配列（連続・間欠）を行います。

1台２役！〈水平・斜め〉スライス

NYL-160GS
高速マルチスライサー0°水平スライスから65°までの

斜めスライス配列！
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