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NAS-330S
85℃の熱水洗浄が可能

●細菌性食中毒予防やノロウイルス食中毒予防に有効な85℃の
熱水洗浄(1分以上）が可能になりました。

安心の防水・耐熱性

●部品には防水性のあるステンレス・アルミ製(一部を除く)、レバースイッチ等は
　耐熱性のある樹脂製を使用。ラベルも耐熱性の剥がれにくいものになっています。

肉箱を丸刃から離せるクリーン構造(特許取得)

●肉箱を簡単に丸刃から引き離すことができ、広い空間で清掃がしやすく
　とても衛生的です。

清掃が簡単なフラット構造

●凹凸の少ないシンプルな設計により、楽に清掃ができ衛生的です。

まな板の着脱が簡単で衛生的

●まな板の着脱ができ、取り外してそのまま洗えるので衛生的です。

●カセット式のコンベヤは着脱が容易で使用後の分解清掃も簡単。
　ドリップや肉カスが溜まらず衛生的です。
　コンベヤベルトには軽量で伸縮の小さいアイアンラバーベルト
   (ウレタン素材の抗菌タイプ）を採用。
　肉の空滑りの心配もありません。

肉送りコンベヤの着脱が簡単で衛生的

＊本仕様は製品改良のため予告なく変更することがあります。

■ 仕 様■外観寸法図（単位：mm）
機械寸法

機械重量 

使用電源 

モータ容量 

定格消費電力

スライス能力

スライス厚み

スライス可能寸法

スライス適応温度

丸刃直径

特性

幅1,052Ｘ奥行1,137Ｘ高1,470mm

421kg

三相200V 50Hz/60Hz　15A 以上

肉箱用　0.75kW　1基

丸刃用　0.4kW　1基

850W/820W　(50Hz/60Hz　無負荷） 

35～75枚/分　（50Hz/60Hz）

(0)～20mm

幅330Ｘ長710Ｘ高185mm

-2～+5℃ ※肉厚、肉質、形状によって若干異なります。

φ390mm

85℃熱水洗浄可能(アイアンラバーベルトを除く)
アイアンラバーベルトは0.02%の次亜塩素酸ナトリウムで15分程度
漬け込み殺菌可

フットスイッチ（オプション）


	NAS-330S_omote_2103
	NAS-330S_ura_2103

